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NO PERDAMOS LA MOTIVACION PARA
SEGUIR ADELANTE CON EL CAFE

Apreciadas familias cafeteras reciban un cordial saludo. En esta ocasidn,
con mucho agrado me dirijo a ustedes para saludarlos de manera
especial, deseandoles lo mejor y ademas para contarles del trabajo del
Comité de Cafeteros de Santander.

En primer lugar, y de manera particular, hablarles sobre la Feria del
Café, un evento de gran valor que nos permitié mostrar y desarrollar
una serie de actividades en torno a la caficultura. La oportunidad de
encontrarnos con cafeteros y visitantes, que no solamente estuvieron
ahi como espectadores, sino ademas un punado de cafeteros que estan haciendo el ejercicio
de transformacién de café, es algo muy loable y por demas halagueno. Para el Comité
Departamental esemocionante sentiry ver la felicidad de los finalistas del concurso de la Mejor
Taza de Café. Pudimos very participar de los diferentes campeonatos, de la agenda académica,
de contar con la compania de los empresarios que hacen parte de la cadena productiva del
café y disfrutar de ese Show magnifico que nos trajo el Parque del Café. Sabemos, por lo que
pudimos hablar con el publico, que fue un evento a la altura de los grandes eventos que se
realizan en la ciudad.

Por otra parte, en compania de nuestro Gerente General nos reunimos con los lideres gremiales
de los 34 Comités Municipales, eso nos permitié encontrarnos con las bases cafeteras del
departamento, que pudieron expresar y dar ideas para que desde la Federacién y el Comité
las desarrollemos en pro de la caficultura.

Asi mismo, estamos por cumplir la meta propuesta por el Comité de hacer la gira al Eje Cafetero
con los 420 representantes gremiales del departamento, una actividad en donde recorren
las empresas y las instituciones emblematicas de nuestra Federacién, como la Fundacién
Manuel Mejia, que es nuestra fortaleza en la parte educativa y transferencia de conocimiento,
CENICAFE, el Centro de Investigaciones de Café, en el cual el Servicio de Extension se prepara
y nos transfiere todas las recomendaciones en nuestra finca, refrescar el conocimiento sobre
la institucionalidad cafetera y disfrutar del grandioso Parque del Café.

Tenemos la esperanza que los cafeteros sigamos motivados para seguir adelante, desarrollando
nuestros planes, proyectos y metas, junto al Servicio de Extensidon y el equipo administrativo.
La invitacién es a que sigamos trabajando, a que sigamos haciendo de la caficultura de
Santander, una caficultura joven y renovada, pero especialmente de alta calidad. Agradecer
a esta gran familia cafetera, que desde cada una de sus fincas aporta esfuerzo y trabajo, para
gue nuestro producto llegue a todas las regiones del mundo. Sigamos tomando buen café,
café de la regidn, el café de nuestra fincas.

X

Benedicto Bricefio Romero
Vicepresidente Comité Departamental de Cafeteros de Santander
Representante Principal Circunscripcion N°5

PRODUCCION, FERIAS, FIESTAS Y
FESTIVALES CAFETEROS

Elcafé en eldepartamento de Santander es cada dia mas preponderante,
no solo para la economia municipal, sino para todo el departamento.
Recordemos que en 77 municipios de los 87 que hay en Santander
se siembra café y que, de acuerdo al dltimo reporte de producciéon
anualizado, que va desde abril/24 hasta marzo/25 el pais produjo
14.993.000 sacos de café, la segunda mayor produccién en la historia y
la mas alta en los dltimos 20 anos. Pues bien, a Santander la torta que le
corresponde equivale al 6,23%, es decir 934 mil sacos y en cargas de café
pergamino seco a 566.000, que en hora buena llegaron, ya que coincidié
con muy buen precio, lo cual da un respiro a las finanzas de los cafeteros y dinamiza de manera
muy importante la economia veredal, municipal, departamental y nacional.

Este cambio importante en la caficultura de Santander ha traido consigo que en buena
parte de los municipios y principalmente en época de cosecha haya expresiones acerca de
la importancia econdmica del café, de su calidad y de la cultura y tradicidn cafetera, que se
manifiestan en desfiles, carrozas, comparsas, reinados, concursos de calidad, de catacién, de
barismo, acompafnados de muestras comerciales y agendas académicas, que cada vez mas
destacan al cultivo del café y al caficultor del departamento.

Por eso, entre otros municipios podemos resaltar El Socorro, Puente Nacional, Barbosa,
Suaita, Pinchote, Paramo, Charala, Zapatoca, Tona, Mogotes, Coromoro, Barichara, San Gil y
por supuesto nuestra capital, Bucaramanga, donde estos eventos han sido divulgados local,
provincial, departamental y nacionalmente, contribuyendo en esencia a que se perciba
colectivamente la importancia y el orgullo de ser cafetero, y que se aporta de manera
importante al desarrollo y bienestar de las comunidades rurales.

Nos complace sobremanera que las ferias, fiestas y festivales hagan parte de nuestro
guehacery que se hayan convertido en practicamente un método de extension. En tal sentido,
procuraremos seguir acompanando estas iniciativas que casi siempre tienen origen en los
Comités Municipales y Departamental, por supuesto de la mano de las administraciones
municipales y el Servicio de Extension.

Néstor Serrano Capacho
Director Ejecutivo
Comité de Cafeteros de Santander
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Durante tres dias, el Centro de
Convenciones de Bucaramanga,
NEOMUNDO, se convirtid en el
epicentro de la cultura cafetera
de Santander, reuniendo
en un mismo escenario a
productores, tostadores, baristas,
comercializadores y por supuesto
a los amantes del café.

La agenda de la feria estuvo
marcada por la Competencia
Nacional de Arte Latte, los
tradicionales Bucaralatte,
BucaraPress vy BucaraOlleta,
torneos de catacion, agenda
académica, muestra comercial y
por primera vez la presencia del
“Show del Café”, del Parque del
Cafe.

Cracias por ser parte de este
homenaje al café santandereano.
Vivimos tres dias de emociones,

.’ DEL NORORIENTE COLOMBIANO

b

Del 28 al 30 de marzo, en
Bucaramanga, se realizé la |
cuarta version de la Feria
del Café del Nororiente
Colombiano, el evento
en el que los caficultores
de la regién son los
protagonistas.
I

competencias, danza, musica,

i i i j 1) Café 7
cultura, apr,endlzaje, aroma y WS Bz
sabor a café. Su entusiasmo y B

pasion hicieron de la Feria del Café
del Nororiente Colombiano una
experiencia inolvidable, en la que
valoramos el trabajo de las familias
caficultoras y de todos aquellos
gue hacen posible que cada taza
de café sea una experiencia uUnica.
iNos vemos el préximo ano!
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Uno de los eventos mas importantes de la feria fue la
premiacion de la 19° Mejor Taza de Café de Santander,
concurso que reconoce a los productores que realizan
un trabajo sobresaliente.

Enestaoportunidadel premiosequedden Curiti.Martha
Cecilia Camacho Calixto, de la Finca El Rodeo ocupd el
primer puesto de este concurso, por segunda vez, con
un puntaje SCAde 87,5. Conaroma floral, cuerpo sedoso,
notas a flores de café, citrico a mandarina y pina, el café
de la familia Reyes Camacho sigue demostrando que la
pasion y el esfuerzo tienen su recompensa.

Asi quedo el top 10:

1. Martha Cecilia Camacho Calixto, Curiti
2. Elder Duvan Daza Garcia, Paramo

3. Isidro Quintero Marin, Guavata > 4 Gkt S
4. Daniel Reatiga Ortiz, San Andrés

5. Omar Fabian Munoz Rueda, Valle de San José
6. Laureano Cepeda Santamaria, Barbosa

7. Juan de Jesus Parra Rodriguez, Pinchote

8. Flor Sequeda de Vera, Guaca

9. Antonio Maria Arenas, Pinchote

10. Ernesto Santos Ruiz, Paramo
omie decaeer t 19Concurso

o de Santander
CEREMONIA

DE PREMIACION
Concurso
ot

de'lo Mejor Tazo de
de Santander

m .

Felicitamos a la seifiora Martha y a todos los finalistas. Gracias por dejar en alto el café de
Santander y por hacer de la caficultura un pilar importante para el desarrollo de la regién.

Bucaramanga vibré con 'QM*QJ
el “Show del Café” del Ca-?ef

El “Show del Café” en el Parque del Café, es una de las
atracciones mas emblematicas y queridas por los visitantes
y este ano, como un regalo para la caficultura de Santander,
llegé a Bucaramanga.

Atravésdela musicayladanza,en homenaje al trabajo de los
caficultores colombianos, cientos de visitantes conectaron
con la riquezay la tradicion cafetera.

Magia, musica, canto, tradiciony mucho café protagonizaron
este colorido y talentoso espectaculo, que por primera vez
se vivio en la ‘Ciudad Bonita'.
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La feria fue el escenario en el
gue los jovenes demostraron sus
habilidades en catacion. Con 17
anos, Juan Sebastian Gutiérrez
Blanco, hijo de caficultores, del
municipio de Pinchote, acerto 7
de 8 triangulaciones posibles, en 3
minutos 6 segundos y se convirtio
en el ganador de esta competencia
regional.

Su dedicacion, preparacion,
precision 'y concentracion lo
llevaron a convertirse en el mejor
catador de Santander del 2025y a
representar al departamento en el
Campeonato Nacional de Catacion.
Felicitamos también a Juan Pablo
Romero, de Coromoro por su
segundo puesto y a Daniel Ricardo

Los lideres gremiales también tuvieron su campeonato

Por primera vez, en un comité
departamental de cafeteros en
el pails, se realizd el Torneo de
Catacion de Representantes
Gremiales, idea que nacié con el

objetivo de empoderar a los lideres
de los caficultores en habilidades
de catacion, para llevar a otro nivel
sus sentidos y asi trabajar cada dia
mas por producir y consumir café
de calidad.

lideres cafeteros, de

35 los 34
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Arguello, de Paramo, por el tercer
lugar.

Gracias a todos los competidores
por animarse a participar, por
fomentar los nuevos talentos en el

Comités Municipales y el Comité
Departamental compitieron por
ganarse el primer lugar de este
torneo.

Con 7 aciertos en 3 minutos
49 segundos, la caficultora
y representante del Comité
Municipal de Cafeteros de San

departamentoy por llevar el café de
Santander a otro nivel. Seguiremos
trabajando para que cada diaamen
mas el café y vean en él un mundo
de posibilidades para salir adelante.

Gil, Alba Luz Wandurraga, gand
la competencia. Luis Alberto
Duran, representante del Comité
Municipal de Cafeteros de Confines
quedd en segundo lugar y Nancy
Ayibis Cala, del Comité Municipal
de Cafeteros de Pinchote en el
tercero.
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LIDERES CAFET
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En el marco de la Feria del Café
del Nororiente Colombiano,
cerca de 200 representantes de
los 34 Comités Municipales de
Cafeteros de Santander, el Comité
Departamental de Cafeteros de
Santander y don Héctor Santos,
representante por Santander al
Comité Directivo y Nacional, se
reunieron con German Bahamon,
Gerente de |la Federacion Nacional
de Cafeteros, para compartir sus
ideasy construir juntos el futuro de
la caficulturay de la Federacion.
Café Ideas, es el espacio donde las
voces de las familias caficultoras
construyen el futuro de Ia
Federacion para los proximos 100
anos. Aqui, cada idea cuenta,
cada caficultor es protagonista y
juntos seguimos fortaleciendo la
caficultura colombiana.

En total, los caficultores
santandereanos presentaron
254 ideas distribuidas en
tematicas asi: 90 relacionadas
con PRODUCTIVIDAD, 95
con COMERCIALIZACION e

INDUSTRIALIZACION y 69 con
LIDERAZGO CAFETERO, que
se iran consolidando con las
ideas propuestas de los Comités
Municipales de Cafeteros vy
Departamentales de todo el pais.
“Mil gracias por haberse

FINCA CAFETERA

S ANTANDENR

Federacion Nacional de
Cafeteros .olombia

Comité de Cafeteros
de Santander

Los 34 Comités Municipales de Cafeteros de
Santander, durante sus reuniones ordinarias en el mes
de marzo, definieron las ideas para ser presentadas a
la Federacion Nacional de Cafeteros.

comprometido con este ejercicio. y que ponen en practica muchas

Nos vamos llenos de orgullo,
llenos de ideas, llenos de energia...
Nos llevamos muchas ideas muy
importantes de nuestros cafeteros
para disenar esa politica cafetera
a futuro”, fueron las palabras de
German Bahamon, gerente de la
FNC.

Con orgullo cafetero, Nelson
Wandurraga, presidente del
Comité Departamental de

Cafeteros de Santander sefnald que
“lo mas importante de esto es que
Nos escuchan, que nos entienden

de las cosas que proponemos.
¢Doénde hay otro gremio tan
fuerte como este? No lo hay en
Colombia. Me llena de orgullo ver
la unidad del gremio, el progreso
de las empresas cafeteras y la
fuerza imparable de |la Federacion
Nacional de Cafeteros, que sigue
enriqueciendo al pais, a los
municipios y a los departamentos.
Cada dia somos mas fuertes y
seguiremos trabajando por el
bienestar de los caficultores y el
futuro de nuestra caficultura”.
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ANTE LA ROYA,
¢COMO PROTEGER LA

PRODUCCION DE CAFE?

¢QUE SABEMOS DE LA ROYA?

La roya llego al pais en 1.983, es
un parasito obligado del café,
tiene un ciclo de vida que consta
de las etapas de diseminacion,
germinacion, colonizacion y
reproduccion. Su periodo de
incubacion es de 35 a 40 dias y el
ciclo de vida se puede repetir 4a 5
veces en una hoja.

Las células de café parasitadas
pierden su coloracion verde y en EnColombia,elclimadelazonacafeteraesmuyfavorable paraepidemias
este momento se aprecian zonas de roya. El efecto devastador de la mayoria de razas de roya del cafeto
cloréticas o amarillentas en la hoja, reportadas en el mundo (Hemileia vastatrix), se ha acentuado en los
gue corresponden a la aparicidon Udltimos anos en diferentes regiones y sistemas de produccion de café
de los sintomas de la enfermedad. en el pais.

Espacio

El desarrollo de la roya esta
asociado a:

- Fenologia de la planta

- Densidades de siembra muy altas
- Sombrio excesivo

- Cultivos envejecidos

- Plan de nutricion deficiente

- Pobre manejo de arvenses

- Alta produccion y defoliacion

Policiclos

Dentro de las estrategias, CENICAFE, desarrolld
variedades mejoradas con alta resistencia a la roya,
basadaenladiversidad genética: Castillo Regional, Tabi,
Castillo Zonales, Cenicafé 1y Castillo 2.0; sin embargo,
a pesar de este gran logro institucional la roya ha ; S SRR
evolucionado, a nivel mundial se han identificado 42 2 5 ===« REEIEET S C Dl «
razasderoyay deestas20 estan presentesen Colombia. [l 1 s S8 BEEE L e
Debido a esa evolucion tan agresiva, en ocasiones ol -4 ’ ‘ T
puede generar danos significativos, afectando Ia
rentabilidad, razén por la cual se deben implementar
alternativas disponibles en el manejointegrado de esta
enfermedad, para garantizar el potencial y calidad de
la cosecha actual y también proteger el crecimiento
vegetativo y reproductivo del siguiente ano.
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Tenga en cuenta los siguientes criterios para establecer programa de control de la roya:

® Evalule el porcentaje de infestacidon de roya en el
lote o lotes con presencia de roya

Para determinar el porcentaje de infestacion de roya,
revise 50 arboles del lote y en cada una de estos, elija

una rama de la parte media y cuente el nUmero total
de hojas y el numero de hojas afectadas por roya.
Totalice los datos y con ellos apligue la siguiente
formula para determinar el porcentaje de roya y asi
decidir si requiere de control:

Numero de hojas con roya

PorcentajedeRoya =

100%

Numero de hojas totales

Nota: Si el porcentaje esta por encima del 5% debe realizar control.

Ejemplo: Si en la evaluacion de un lote
de café de la finca, se evidencia en las
50 ramas seleccionadas al azar de 50
arboles un total de 2.300 hojas, de las
cuales 184 presentan sintomas de roya,
tenemos el siguiente resultado:

e Aplique el control basado en el registro de
floracién
la fecha de las floraciones,

Revise segun la

® Seleccione el producto comercial de acuerdo al
desarrollo de la roya

Los productos de manejo, son fabricados de acuerdo

a la etapa de desarrollo del problema fitosanitario. En

este caso para la roya existen 3 tipos de productos:

® Preventivo, cuando la roya estda iniciando su
desarrolloyel productotiene sufuncidén de prevenir

Porcentajede Roya =

184 hojas con roya

X 100% = 8%

2.300 hojas totales

En este caso debe hacer control para la roya teniendo en cuenta
la recomendacion técnica de este documento.

investigacion de CENICAFE, 60 dias después de las
mejores floraciones, es el momento oportuno para
iniciar el control con fungicidas para proteger el
cultivo de manera exitosa.

la enfermedad.

® Curativo, cuando la roya ya ha colonizado y se

observa un avance moderado, en este caso el
producto controla el desarrollo de la roya.

® Erradicante, cuando la roya esta establecida y se

observa facilmente su dano de forma general
en las hojas, en este caso el producto detiene el
desarrollo de la roya.

Estado de desarrollo de la roya y el tipo de accion del producto para el mejor control

Penetracién

Germinacién

Preventivo

Previene o controla la
germinacion. Evita la
infeccioén.

Colonizacién Sintomas Visibles Esporulacién

Curativo Erradicante

Controla el desarrollo temprano
del patogeno dentro de la planta.

Detiene el desarrollo del
patégeno cuando ya hay
sintomas.

Aplicar antes de la
epoca de mayor riesgo
de ocurrencia la
enfermedad.

® Tenga en cuenta el periodo de carenciay periodo
de reingreso

El periodo de carencia corresponde al momento que
yanosedebeaplicarlos productos de sintesis quimica,
para evitar residuos de elementos quimicos en el café
cosechado, este periodo estda dado dias antes de la

Aplicar en la época de mayor
riesgo de ocurrencia la
enfermedad, cuando se empiezan
a observar sintomas.

Aplicar cuando se observa
esporulaciéon del hongo.

cosecha, lo cual esta especificado en la ficha técnica
del producto comercial.

El periodo de reingreso, corresponde a los dias
después de la aplicacion, momento en el cual se
debe evitar ingresar al lote de café para proteger la
salud por contacto con la piel del producto que se
utilizo.
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Ciclos de produccion

Fuente: Cenicafé-PAT. Documento interno

® Seleccione productos avalados para el manejo y control de la roya del café.
El siguiente listado corresponde a productos avalados por el ICAy CENICAFE para el control de la roya. Realice
rotacion de producto (ingrediente activo) y evite sobredosis con el fin de prevenir la resistencia de la roya.

Productos de sintesis quimica para control de roya - Hemileia vastatrix

Numero de aplicaciones

Periodo segun la floracién y el producto a utilizar

Dosis bor de Periodo de
Tipo de accién Ingrediente activo P q reingreso Primera Segunda Tercera Cuarta
hectdarea carencia (horas)
(dias) Dias despues Dias despues
de la floracién de la anterior aplicacion
Preventivo Curativo Alto 100 SL Cyproconazole 0,25 Litros 15 4 60 45 45 45
Prevent|vc_> Curativo Amistar ZTRA 28 SC ’ Q.75 Litros 15 4 60 45 45
Erradicante Cyproconazole + Azoxystrobin
Preventivo Curativo Comet EC Pyraclostrobin 0,60 Litros 7 24 60 45 60
Preventivo Curativo Authorlty = . 0,75 Litros 15 12 60 60
Flutriafol + Azoxystrobin
Preventivo Curativo Sphere M.ax . 0,40 Litros 30 4 60 120
Cyproconazole + Trifloxystrobin
Preventivo Curativo Eminent Excel . 0,75 Litros 21 12 60 120
Tetraconazole + Azoxystrobin
Preventivo Curativo Verdadero 600WG .
Erradicante Cyproconazole + Trifloxystrobin lixle 14 C 0 45
Preventivo Curativo Midium 50 SC hexaconazole 15 Litros 35 4 60 45 60

Nota: La concentracién del producto por litro de agua debe calcularse a traves de la calibracién del equipo a utilizar

o Utilice la tecnologia
en la aplicacion de los
productos

La eficiencia del control y
Su costo, esta relacionado
con la optimizaciéon de la
aplicacion, cuyo resultado
estda en la calidad del

Parametros que determinan un optimo cubrimiento de la aspersion

Cobertura
Tipo de Producto
P (gotaslcmz)

sobre las plantas en el control fitosanitario

Tamaiio de gotas  Caracteristica de la aspersion

Menor a 150 py

Con gotas mas pequefias hay mas

deriva y mas evaporacion
Optimo penetracién y cobertura del
follaje, al escurrimiento y la deriva

200 a 250

<a350p No hay adherencia y la gota escurre

cubrimiento en el cultivo, Sistémicos e Calidad :
para esto se debe conocer b del 4 Calibracion del equipo
. cubrimiento
el producto a utilizar, Contacto S0a70 Con el promedio de agua usado
los eq uiposy la boq uilla \ en aplicacién (volumen o tiempo) y

adecuada y finalmente la
calibracion del equipo que
debe realizarse en cada
finca.

Densidad de

gotas

(gotas/cm?)

el numero de arboles asperjados,
se calcula el volumen de mezcla a
preparar segun el tamafio del lote

Volumen de
aplicacion

(L/ha)
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Para la aplicacion, el equipo a usar debe estar en
perfectas condiciones, que le permitan mantener
la presion de 200 a 300 micras, que, acompanado
de una correcta calibracion del equipo, se obtendra
una buena cobertura en las hojas sin escurrimiento,
generando una aplicacion uniforme que garantiza el
control en el cultivo.

o Seleccione la Boquilla a utilizar durante la aplicacion e Calibre el equipo que utilizara
en la aplicacién

La calibracioén, consiste en realizar

La investigacion de ! :

CENICAFE haconcluidoque Desgaste de boquillas segun el una evaluacion del equipo de
el uso de la boquilla TXVS3 material aspersion  disponible para la
ha resultado eficiente Material Horas de uso aplicacion, para esto debe cargar
para las aplicaciones de - el equipo con un volumen de agua
oroductos para el control Latin 100 conocido y realizar la aplicacién
de la roya. Su tiempo de Nylon 200 en una franja o surcos de café de

un lote caracteristico de la finca,

uso esta ligado a la vida Polimero 400 - , a
midiendo el tiempo utilizado, la

util de las boquillas, lo
cual depende del material

Acero inoxidable 400 cantidad de liquido empleado y
el numero de plantas fumigadas.
Con estos datos puede calcular el
volumen de agua necesario por
hectareay conladosis por hectarea
del producto comercial conocer la
cantidad por litro de agua.

de fabricacion, como lo Ceramica 1000
resume el siguiente cuadro:

. Agua

250 Litros 1 Hectarea

Ejemplo:

Si en la prueba de calibracion, el operario aplicéd un litro de agua a 24 plantas de café y el lote a controlar la
roya cuenta con 6.000 plantas por hectarea, los litros de agua necesarios para la hectarea se obtienen de la
siguiente forma:

. 6.000 plantas por hectarea . X
Litro de agua 1litro de agua l 250 litros de agua

YIS CICE 24 plantas fumigadas con un utilizado en la prueba  ~ por hectarea
litro de agua

Ahora si la recomendacion del producto comercial tiene la dosis de 1,5 litros por hectarea, la
concentracion o dosis de producto comercial por litro de agua, se obtiene de la siguiente forma:

. 1,5 litros por hectéarea _ .
Dosis dosis de producto comercial 1.000 6 centimetros cubicos

de producto comercial E X  centimetros cuUbicos de producto comercial

por litro de agua 250 litros de agua por hectarea contenidos en un litro por litro de agua
resultado de la calibracion en finca

iRecuerde amigo caficultor, la roya es un enemigo que nunca duerme!

El empleo de un conjunto de conocimientos, habilidades y procesos ordenados optimizan el objetivo de
mantener una plaga por debajo de los umbrales de dano econdmico, disminuir los costos de aplicacion y
reducir el impacto negativo, ambiental y social que genera la actividad de control fitosanitario.
iPara mayor informacién consulte a su Extensionista!
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LIDERES GREMIALES DE

SANTANDER FORTALECEN SUS

HABILIDADES DE LIDERAZGO

Santander es lider en organizacion
cafetera y un territorio clave para
la caficultura colombiana, con
caficultores comprometidos con
la calidad y la innovacion. Por eso,
para fortalecer su liderazgo, en
los Ultimos tres anos, el Comité
de Cafeteros ha enviado a los
representantes de los Comités
Municipales de Cafeteros alas Giras
Educativas de Institucionalidad
Cafetera en la Fundacion Manuel
Mejia.

Este ano, el turno fue para los
Comités Municipales de Cafeteros
de Barbosa, Guavata, Oiba,
Piedecuesta, Tona y San Vicente.
Durante una semana, a través de
visitas estratégicas a la Fundacion
Manuel Mejia, Cenicafé, Buencafé,
el Parque Nacional del Café y la
Estacion Experimental Naranjal,
los lideres cafeteros tienen Ia
oportunidad de conocer de
primera mano el funcionamiento
de las principales entidades que
conforman la institucionalidad
cafetera.

Este intercambio de experiencias
y formacion especializada les
proporciona herramientas clave
para comprender los procesos,
innovaciones y aportes de cada
una de estas empresas al sector,
permitiéndoles  transferir  ese
conocimiento a los caficultores de

Cenucofe

Nacional de Investigac

sus comunidades y fortalecer el
tejido gremial en Santander.

Con la visita de los representantes
de Socorro, Mogotes, Paramo vy
Aratoca, este mes, finalizan las

5 =

gt
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Giras Educativas en el Comité

de Cafeteros de Santander,

cumpliendo asi con la meta de

capacitar a los 420 lideres del

departamento.
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IX Festival Departamental
del Cafe en El Socorro

Las calles del municipio
de El Socorro, primer
productor de café en el
departamento, se llenaron
de color, alegria, tradicion
y orgullo cafetero gracias al
IX Festival Departamental
del Café, realizado del 21 al
23 de marzo.

El municipio de El Socorro celebrd
su cultura cafetera en el IX Festival
Departamental del Café, evento
organizado por la Alcaldia y que
contdé con el apoyo del Comité
Municipal de Cafeterosy la Camara

de Comercio. Conferencias,
concurso de catacion, deporte,
muestra empresarial, musica,

cabalgata y mucho mas pudieron
disfrutar los asistentes.

Una de Ilas actividades mas
importantes para la caficultura
socorrana es la premiacion del
concurso de calidad de la Mejor
Tazade Cafédelmunicipio, cosecha
2024-2025.

En esta ocasion, se recibieron
36 lotes participantes, los cuales
fueron analizados, por un panel
de catacion de orden nacional,
quienes eligieron a los cinco
mejores cafés como finalistas.

El ganador fue el caficultor Jorge
Julidan Santos Orduna, de la
Hacienda Morros. Su café, logro
85 puntos SCA y segun el analisis,
en fragancia y aroma se perciben
notas a limonaria, miel y jazmin. En
Su sabor se pueden percibir notas
a arandano, mora y vinoso. Sabor

r‘-'
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residual agradable y prolongado.
Acidez alta con notas a frutos
rojos, cuerpo cremoso. Es un café
balanceado y exoético. Resalta su
limpieza en taza.

iNueva reina Departamental del
Café!

La magia del café y el encanto de
las mujeres santandereanas se
dieron cita en un evento unico: jEl
Reinado Departamental del Café!
Lesly Vanessa Santos Ardila, del
municipio de Charalad fue elegida
como la nueva soberana. Su
elegancia, conocimiento y pasion
por nuestra cultura cafetera la

| lg&
7

HISTORI - |

hicieron brillar y destacar entre
1 participantes, quienes durante
los tres dias de festival mostraron
con orgullo la riqueza cultural y
cafetera de nuestra tierra.
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TERMINA CON EXITO EL PROYECTO “IMPLEMENTACION
DE TECNOLOGIAS INNOVADORAS A CAFICULTORES
DURANTE EL PROCESO DE BENEFICIO DEL CAFE CON
IMPACTO SOBRE LA CALIDAD, EN EL DEPARTAMENTO
DE SANTANDER"”, BPIN: 2020000100247

Durante febrero, marzo y abiril,
se realizd la entrega e instalacion
de 110 moddulos de beneficio
ecolégico, al mismo numero de
caficultores, como parte final de
los componentes del proyecto,

en los municipios de Aratoca
(15), Bucaramanga (8), Curiti (15),
Floridablanca (8), Paramo (7),
Piedecuesta (15), Rionegro (15),

Tona (15), Valle de San José (11) vy
Villanueva (1).

Cumplida esta fase, hemos logrado
la entrega de un total de 334
modulos de beneficio ecoldgico,
362 marquesinas solares hibridas
de 2m x 8m, 696 kits de calidad,
696 lonas para la recoleccion de
café y 18 derribadoras de café. Asi
MisMo, se cuenta con un Mapacon
informacion climatica, topografica
y de suelos agroclimatico, 3
laboratorios de calidad dotados y
1 plataforma web con informacion
de los cafés del departamento para
uso comercial.

El proyecto se financid con
recursos del Sistema General de
Regalias a través del Fondo de

Rotavel

TANQUE TINA
700L

Ciencia, Tecnologia e Innovacion,
la Federacion Nacional de
Cafeteros - Comité de Cafeteros de
Santander como Administradora

del Fondo Nacional del Café. Asi

como, los aportes en especie de
la Cooperativa de Caficultores
de Santander, Coopecafenor,
la Camara de Comercio de
Bucaramanga y CENICAFE.
Consuejecuciéon,de $5.366.524.537
millones, se  contribuyé  al
fortalecimientodelascapacidades
de 996 aficultores y sus familias,
696 caficultores implementando
tecnologias mejoradas en el
proceso de cosecha y poscosecha
del café, para el mejoramiento
de la calidad y 300 jovenes
cafeteros del departamento,
fortalecidos en temas de calidad
y comercializacion para transferir
conocimiento a sus comunidades
cafeteras.

La mejora en la calidad del café
de los productores participantes
y el aumento de la posibilidad
de transacciones comerciales
entre el caficultor y mercados
Nnacionales e internacionales, con
menor intermediacion, mejorara
los ingresos de los productores
y por ende la administracion de
la finca cafetera para una mayor
productividad.

Visita de cierre

Durante los dias 2, 3y 4 de abiril,
se llevd a cabo la vista de cierre
del proyecto por parte de personal

de  MINCIENCIAS, guienes
inspeccionaron el  Laboratorio
de Calidad de Café del Comité

de Cafeteros en Bucaramanga e
hicieron un recorrido por las fincas
de beneficiarios en los municipios
de Floridablanca y Piedecuesta.
Adicionalmente,revisaronaldetalle
todos los soportes de las diferentes
actividades y entregables del
proyecto como antesala del cierre
del proyecto a satisfaccion.
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Puente Nacional celebro su tradicion
cafetera con el V Festival del Café y
la premiacion de la 3° Taza Puentana

Puente Nacional sigue brillando
como un destino turistico vy
cafetero. Con el liderazgo de la
alcaldesa Yicela Pardo y el apoyo
del Comité Municipal de Cafeteros
ydetodalacomunidad,eldomingo
23 de marzo, se realizd el V Festival
del Café.

Propios y visitantes disfrutaron
de actividades llenas de cultura
y tradicion cafetera: mejor Juan
Valdez, mejor chapolera Puentana,
torneo de catacidn, carrera de
tintos, molienda manual de café
tostado y el concurso (Quién sabe
mas de café?

El Festival también fue Ia
oportunidad para celebrar el
talento y la dedicacion de los 64
caficultores que participaron en
la tercera version del concurso
La Mejor Taza de Café Puentana.

El ganador fue Norbey Sanchez
Guerrero.

El festival, también fue el escenario
para que la alcaldesa Yicela Pardo
Martinez anunciara el aporte

de $90 millones como apoyo
al crecimiento de la caficultura
puentana, a través de un convenio
con el Comité de Cafeteros de
Santander.

LAS MUJERES DEL CAFE:
Il Cumbre de Mujeres Caficultoras

Con entusiasmoy compromiso, en
la sede Bogota de la Federacion
Nacional de Cafeteros, se realizd
la Tercera Cumbre de Mujeres
Caficultoras, un espacio de gran
importancia para el liderazgo y
el fortalecimiento del papel de la
mujer en la caficultura.

Durante tres dias, bajo el lema

“Mujeres Cafeteras Desafiando
Limites”, 39 lideres gremiales
de todos los departamentos
del pais, definieron estrategias

para fortalecer el Programa
Café de Mujeres y avanzar en la
implementacion de la Politica
de Equidad de Género en sus
regiones.

Por Santander, participo la sefiora
Edit Parra, lider gremial del Valle
de San José, quien destaco la
importancia de empoderar a las
mujeres en el sector rural y el

trabajo que se adelanta desde
el area de desarrollo social en el
marco de |la Politica de Equidad de
Género para la Mujer Caficultora.

Durante el encuentro,
expusieron sus propuestas ante
la gerencia técnica y comercial
de la Federacion, identificando

oportunidades de fortalecimiento
y sostuvieron un didlogo con
el Gerente General, German
Bahamon, en torno a la politica de
equidad de género, una iniciativa
clave para fortalecer el liderazgo
femenino y cerrar brechas en el
sector rural.
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NOTICIAS

En el marco del proyecto “Avanzando en el camino hacia
la sostenibilidad de la produccion de café en Antioquia,
Huila y Santander”, que ejecuta la Federacion Nacional de
Cafeteros - Comité de Cafeteros de Santander y Tim Hortons,
en el municipio de San Gil, se realizd la entrega de dos
filtros de agua de la marca LifeStraw®), los cuales tienen una
capacidad de purificar hasta 100 mil litros de agua, la cual sera
consumida en su jornada académica y de manera segura por
ninos, ninas y adolescentes de las Instituciones de San Juan
Bosco Canaveral y Versalles, aportando a su calidad de vida y

disminuyendo la posibilidad de enfermedades.

Foro Cafetero en Galan

En la vereda La Mesa, del municipio de Galan, se
realizé un foro cafetero en la finca del sefor Belisario
Motta, en el cual participaron 82 caficultores, el
Director Ejecutivo del Comité, Néstor Serrano, la
Coordinadora de Fortalecimiento Gremial, Claudia
Sanchez, la Alcaldesa del municipio, Sofia Medina
Serrano, el Representante del Comité Departamental
de Cafeteros por la Circunscripcion 6, Eduardo Alirio
Rueda, los representantes del Comité Municipal
de Cafeteros de Zapatoca — Galan, el Presidente del
Concejo Municipal Juan Sebastian Motta y el Servicio
de Extension de las Seccionales San Vicente y Socorro.
Durante la actividad, se trataron diferentes temas

Inauguracion de Placa
Huella en Suaita
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En la vereda Simeodn, sector Tres Esquinas, del
municipio de Suaita, se realizd la inauguracion
de 54 metros de Placa Huella, construidos por
la comunidad con apoyo de recursos del Fondo
Nacional del Café a través del Comité de Cafeteros
de Santander y la Alcaldia de Suaita a través de
un Convenio Solidario con el Presidente de la JAC
Simeon — Tolota, Norberto Aranda Reyes.

A la actividad asistieron los representantes
del Comité Municipal de Cafeteros de Suaita,
Armando Camacho, representante del Comité
Departamental,el Alcalde,Concejales, el Presidente
de la JAC y comunidad en general. También
acompanaron el Coordinador de Desarrollo Social
del Comité de Cafeteros y el Servicio de Extension.

la caficultura del

relevantes para
informo de los indicadores de la caficultura de Galan
y se motivo a la renovacion de cafetales. Asi mismo,
la Alcaldesa confirmd la firma del Proyecto Café
2025 entre el municipio y el Comité de Cafeteros de
Santander.

municipio, se

Mujeres de Aratoca le
apuestan a la caficultura

)
i

El grupo de mujeres cafeteras de Aratoca, ‘ARAR),
conformado por 15 mujeres bajo el liderazgo del
Servicio de Extensiony del area de Desarrollo Social,
le apuesta al establecimiento del cultivo del café,
por eso cada una recibidé insumos para realizar la
siembra de 1.500 plantas de café. La primera fase
del proyecto consiste en que cada una realizara
sus propios almacigos de café, para ello recibieron
1.500 bolsas y 10 metros de polisombra.
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Horizontales

2. Lo que necesitan los cafetales para
protegerse del sol.

7. Accion de cortar ramas o hojas de los
cafetales

para favorecer su crecimiento.

8. Accion de proporcionar agua a los
cafetales para mantenerlos hidratados.

9. Proceso de transformacion de los granos
de café

cosechados en los cafetales.

1. Organismos que pueden danar los
cafetalessinosecontrolan adecuadamente.

12. Sustancia que se anade a la tierra de los
cafetales para mejorar su calidad.

Verticales : .

1. Momento en el que se recogen los frutos
maduros de los cafetales.

3. Material organico que se utiliza para nutrir
la tierra de los cafetales.

4. Tipo especifico de planta de café que se
cultiva en los cafetales.

5. Proceso de desarrollo de las plantas de
café en

los cafetales.

6. Practicas que se aplican en la renovacion
de cafetales para cuidar el medio ambiente. -

10. Maquina utilizada para recolectar los
frutos de los cafetales de manera mas
eficiente.

Respuestas  Horizontales: 2. Sombra /7. Poda/ 8. Riego / 9. Beneficio / 11. Plaga / 12. Fertilizante
Cafigrama:  Verticales: 1. Cosecha /3. Abono / 4. Variedad / 5. Crecimiento / 6. Sostenible /10. Cosechadora



